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A 17-18. század fordulóján itt indult meg a kelet-mecseki erdei üveggyártás. 
Az üveghuták általában az erdőbe települtek, mert az üveggyártás során rengeteg 
fára volt szükség, és könnyebb volt szekérrel a homokot ideszállítani, mint a fát. 

Ha a fa elfogyott a huta közeléből, az üveggyártás új helyre települt. 1762-
ben a mai Kisújbánya (Neuglasshütte) területén, majd az 1780-as évek közepétől 
Hosszúhetény területén található egykori Pusztabányán működött tovább a huta. 
Óbánya és Kisújbánya az üvegolvasztó műhely távozása után sem néptelenedett el, 
a hátramaradt irtásfalvak lakossága mezőgazdaságból, illetve különböző háziipari 
tevékenységből próbált megélni. Ekkor alakult ki az óbányai fazekasság is. 

A kelet-mecseki üveghutákban a környékbeli lakosság használati eszközei 
mellett elsősorban a pécsváradi apát és a pécsi püspök részére készítettek 
üvegtárgyakat. Nagy felvevőpiacot jelentettek a borvidékek is, ahol a 
borkészítésben sokféle üvegtárgyra volt szükség. A hutatelepülések élén a 
hutamester állt, ő bérelte az erdőt és az üveggyártás jogát az uradalomtól. Övé volt 
a település legnagyobb háza, körülötte egyszerű kis házikókban laktak a hutában 
dolgozó munkások a családjukkal. 

A zömmel német (sváb) nemzetiségű lakosai miatt a „magyar Svájcként” is 
emlegetett Óbánya területének már az Árpád-korban is voltak lakosai, ám önálló 
településként csak a 18. századtól jegyzik. (Egy 1773-ból származó iratban Alte 
Glashütte néven szerepel.) Temploma középkori eredetű. 

A lakosság folyamatosan, ám változó ütemben csökken. Míg 1949-ben még 
403-an laktak itt, addig 2004-re ez a szám 140-re csökkent. A községben 89 ház őrzi 
a múlt századi, fésűs beépítésű, oldaltornácos faluképet. A lakosság 30%-a német 
nemzetiségű volt. 

 

 

 

ALTGLASHÜTTE 

ÓBÁNYA CÍMERE 



Mit hozzak a táborba? 
Ruha nyáron is kell! 
 5 napra elegendő, könnyű nyári cuccot, pólót, sortot stb. hozz magaddal, sőt 

gondolj arra is, hátha valamikor napközben kell átöltöznöd, de olyat ,amit nem 
sajnálsz, ha bepiszkolódik… 

 hosszú nadrágot és hosszú ujjú felsőt, pulcsit melegebbet is, széldzsekit 
hűvösebb napra, estére 

 minden napra alsóneműt, zoknit, pizsamát 

 sportcipőt, túracipőt, papucsot 

Tisztálkodni sem árt néha… 
 törölközőt, szappant, tusfürdőt, sampont, fogkefét, fogkrémet, fésűt 

Védelem: 
 esőkabát, 

 sapka vagy kendő, 

 szúnyog- és kullancsriasztó 

Legyen nálad: 
 TAJ-kártya másolata 

 zseblámpa 

 tolltartó színes ceruzákkal, olló, ragasztó 

 labda, társasjáték, kártya 

 kis hátizsák 

 kulacs 

 költőpénz büfére, fagyira, apróbb dolgokra, emléktárgyra, ha megtetszene 
valami... 

Ne hozz, ha nem muszáj: 
 drága mobilt, elektronikus játékot vagy amit amúgy is féltesz!!! 

 chipset, kólát, nasit 

De mindenképpen hozz: 
 egy adag zöldséget vagy gyümölcsöt 

 egy üveg lekvárt (esetleg egy kis Nutellát ) 

Telefonszámaink: 
 Anikó néni: 30/218 49 46 

 Bea néni: 70/387 82 24 

 

SÓGYURMA KÉSZÍTÉSE 
A sógyurma tészta receptje: 

1. 20 dkg liszt  
2. 20 dkg vákuumozott só  
3. kb. 1 dl víz (A vizet óvatosan, kicsi adagokban hozzáadva, mert a mennyiség 

változhat.) 
4. 1/2 teáskanál olaj  

Tanácsaim: 
A „tésztát” jó össze kell gyúrni, és utána kezdődhet az „alkotás”. Érdemes 

egyszerre nagyobb adagot is begyúrni, zacskóba rakva a hűtőben több napig is eláll. 
Én alufóliára szoktam elkészíteni a munkáimat és így azt azonnal fóliával együtt be 
tudom rakni a sütőlemezre. Ügyeljünk rá, hogy a fóliát sütés után azonnal le kell 
húzni a munkánkról, később már nem jön le. Az égési sérülések elkerüléséhez 
húzzunk fel mindkét kezünkre edényfogó kesztyűt. 

A kész díszeket sütőben óvatosan megszárítjuk. Vigyázzunk, mert ha túl forró 
a sütő, könnyen megbarnul! Én először nyitott ajtónál szárítom, és utána is csak 
takaréklángon sütögetem. Az apróbb részeket egy idő után alufóliával takarjuk le, 
így nem égnek meg. 



Sütés után még melegen színtelen lakkal fessük, vagy fújjuk le, így még 
tartósabbá válik a munkánk. 

Ha nem natúr díszeket szeretnénk, a tésztába keverhetünk temperát, 
festéket, de a legegyszerűbb, konyhában is megtalálható színező anyag a kakaó és 
az őrölt paprika. 

Mintázáshoz felhasználható anyagok, eszközök: 

 hústű 

 életlen, kerek hegyű kés 

 tollbetét (pöttyözéshez különböző fűszernövények, szemnek, gomboknak, 
díszítéshez (szemes bors, szegfűszeg, stb.) 

 fokhagymaprés (a hajat, állatok bundáját ezzel nyomjuk ki) 
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ÉP TESTBEN ÉP LÉLEK 

   
 

 

   
 

ÓBÁNYAI SVÁB MESTERSÉGEK 

   
 

   



   
 

   

   
 

   
 

ÜGYES KEZEK - ELMEBAJNOKSÁG 
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