ALTGLASHUTTE_OBANYA

A 17-18. szazad forduldjan itt indult meg a kelet-mecseki erdei Gveggydrtas.
Az Uveghutdk altaldban az erdGbe teleplltek, mert az liveggydrtds soran rengeteg
fara volt szlikség, és konnyebb volt szekérrel a homokot ideszallitani, mint a fat.

Ha a fa elfogyott a huta kozelébdl, az lGveggyartas U] helyre telepiilt. 1762-
ben a mai Kistujbanya (Neuglasshitte) teriiletén, majd az 1780-as évek kozepétdl
Hosszuhetény teriletén taldlhaté egykori Pusztabanyan m(ikodott tovabb a huta.
Obanya és Kisujbanya az tivegolvaszté miihely tdvozasa utdn sem néptelenedett el,
a hatramaradt irtasfalvak lakossaga mez6gazdasagbdl, illetve kiilonb6z6 haziipari
tevékenységbdl probalt megélni. Ekkor alakult ki az dbanyai fazekassag is.

A kelet-mecseki Uveghutdkban a kornyékbeli lakossag hasznalati eszkozei
mellett els6sorban a pécsvaradi apat és a pécsi plispdk részére készitettek
Uvegtargyakat. Nagy felvev6piacot jelentettek a borvidékek is, ahol a
borkészitésben sokféle Uivegtargyra volt szikség. A hutateleplilések élén a
hutamester allt, 6 bérelte az erd6t és az liveggyartas jogat az uradalomtdl. Ové volt
a telepilés legnagyobb haza, korilotte egyszer( kis hazikdkban laktak a hutdban
dolgozd munkasok a csalddjukkal.

A zommel német (svab) nemzetiségl lakosai miatt a ,magyar Svajcként” is
emlegetett Obdnya teriiletének mar az Arpad-korban is voltak lakosai, 4m 6nallé
telepllésként csak a 18. szazadtdl jegyzik. (Egy 1773-bdl szdrmazd iratban Alte
Glashiitte néven szerepel.) Temploma kézépkori eredetd.

A lakossag folyamatosan, am valtozé Gtemben csokken. Mig 1949-ben még
403-an laktak itt, addig 2004-re ez a szdm 140-re csokkent. A kdzségben 89 haz 6rzi
a mult szazadi, fésls beépités(, oldaltornacos faluképet. A lakossag 30%-a német
nemzetiség(i volt.
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Notizen:

Mit hozzak a t3horba?

S S = Menge fUr ___ Personen
Ruha r\géroh is kelll

e 5 napra elegendd, konny( nyari cuccot, pdlét, sortot stb. hozz magaddal, s6t

Zutaten:

tncha
Menge fir __ Personen Notzen

gondolj arra is, hatha valamikor napkdzben kell 4t61t6zndd, de olyat ,amit nem
sajnalsz, ha bepiszkolodik... Zutaten: Zubereitung: Zubereitung:
e hosszU nadragot és hosszu ujju fels6t, pulcsit melegebbet is, széldzsekit

hlivosebb napra, estére

e minden napra alsénemd(it, zoknit, pizsamat

e sportcip6t, turacip6t, papucsot

Tisztalkedni sem art néha. ..

o torolkozét, szappant, tusflird6t, sampont, fogkefét, fogkrémet, fés(t

Védelem:

e esBkabat,

e sapka vagy kendg,

e szlnyog- és kullancsriaszto

Legger\ nalad: SéQYURMA KéSZiTéSE

e TAIJ-kdrtya masolata

e zseblampa A sogyurma tészta receptje:
e tolltartd szines ceruzakkal, oll, ragasztd 1. 20 dkg liszt
o labda, tarsasjaték, kartya 2. 20 dkg vakuumozott sé
kis hatizsak 3. kb. 1 dlviz (A vizet dvatosan, kicsi adagokban hozzaadva, mert a mennyiség
e kulacs valtozhat.)
o kolt6pénz bifére, fagyira, aprébb dolgokra, emléktargyra, ha megtetszene 4. 1/2 teaskanal olaj

valami...

» Tancsaim:

Ne }“’ZZ’ "\a nem muszaj: A ,tésztat” jo dssze kell gyurni, és utana kezdSdhet az ,alkotas”. Erdemes
e draga mobilt, elektronikus jatékot vagy amit amugy is féltesz!!! egyszerre nagyobb adagot is begyurni, zacskéba rakva a hiit6ben tébb napig is elall.
e chipset, kdlat, nasit En alufélidra szoktam elkésziteni a munkaimat és igy azt azonnal félidval egyiitt be

tudom rakni a siitélemezre. Ugyeljiink ra, hogy a féliat siités utdn azonnal le kell

De mindenképpen hozz: . o Laa .
{ J k PP ‘n hizni a munkankrél, késébb mar nem jon le. Az égési sérilések elkeriiléséhez

* egy adag z0ldséget vagy gylimolcsot huzzunk fel mindkét keziinkre edényfogé kesztyit.
e egy lveg lekvart (esetleg egy kis Nutelldt ©) A kész diszeket stitGben évatosan megszaritjuk. Vigyazzunk, mert ha tul forré
. . .. 7 . I r4 7 3 . . 7 s s 7 s ’ .
Te!efonszamamk: a sutd, konnyen megbarnul! En el6szor nyitott ajtonal szaritom, és utana is csak

takaréklangon sutégetem. Az aprdobb részeket egy idé utan alufdlidval takarjuk le,

e Anik néni: 30/218 49 46 igy nem égnek meg

e Beanéni: 70/387 82 24



Shtés utdn még melegen szintelen lakkal fessiik, vagy fujjuk le, igy még
tartdsabba valik a munkank.

Ha nem natlr diszeket szeretnénk, a tésztdba keverhetiink temperat,
festéket, de a legegyszeribb, konyhdban is megtaldlhato szinezé anyag a kakad és
az 6rolt paprika.

Mintdzdshoz felhaszndlhaté anyagok, eszkdzok:

e hustl

o életlen, kerek hegy kés

o tollbetét (pottydzéshez kilonbozé fliszerndvények, szemnek, gomboknak,
diszitéshez (szemes bors, szegfliszeg, stb.)

o fokhagymaprés (a hajat, allatok bundajat ezzel nyomjuk ki)
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